New york cheesecake slurp!

da AvvoRM90 (Vedere il suo sito)

(4.34/5 - 29 voti)

2 commenti

Per gli amanti della Philadelphia e dei frutti di bosco, la torta per eccellenza!!!
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Tipo di ricetta: Dessert
Numero di porzioni: 8 porzioni
Tempi di preparazione: 40 Minuti
Tempi di cottura: 25 Minuti
Pronto a: 1 h, 5 m
Difficoltà: Facile

Ingredienti:
Per la base:
500 gr di biscotti secchi;
100 gr di burro fuso

Per la crema
1,2 kg di Philadelphia;
6 uova;
1/2 limone spremuto;
180 gr di zucchero;
1 bustina di vanillina;
2 pacchi di frutti di bosco

Preparazione:
Tappa 1: Amalgamare i biscotti frullati con il burro fuso, pressando il contenuto su una teglia di alluminio.

Tappa 2: Dopo aver amalgamato gli ingredienti per la crema, versare la stessa sul composto di biscotti ed infornare per 25 minuti a 180.

Tappa 3: Mettere in frigorifero per una nottata; prima di servire, cospargere con marmellata e frutti di bosco.

